
Restaurant - Bar à vin

Nos Plats
Pièce du boucher façon Xampanyet

  300g

escalope boccocini et sa purée

burger veggy

tataki de saumon

big tartare saumon avocat

29€

21€

19€

22€

22€

Nos Planches
La Carne

(pastrami de boeuf, lomo blanco, magrets séchés, jambon

duroc)

La Laitière

(gorgonzola, morbier, p’tit roux, pierucci corse)

La Mixte

(gorgonzola, jambon duroc, lomo blanco, morbier)

La Veggy

(mini burger de légumes, beignets de courgettes, purée

d’avocat, p’tit wrap d’avocat)

La Healthy

(tataki de saumon, rillettes de saumon, purée d’avocat, p’tit

wrap d’avocat)

La Humiel

(melon rôti, magrets séchés, jambon duroc, p’tit roux rôti au

miel)

La Perso

(planche à composer soi-même : 4 produits à choisir parmi

toutes les propositions)

Nos Entrées
tartare de saumon aux agrumes

tomates burata et sa vinaigrette

citron basilic

p’tite caesar

11€

12€

10€

Nos Desserts
"Le Fruit"

"Le Chocolat"

“le p’tit plus”

Toutes nos entrées et nos plats

peuvent être partagés avec nos planches

Ici tout est fait maison.

Retrouvez tous nos produits à emporter

Petite - 20 €
Grande - 37 €

8€

Nos Pinsas à partager ... ou pas !
la rouge

la blanche
17€
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Nos vins Rouges
beaujolais - le bon pote

rhône - côteaux du lyonnais

roussillon - hommage a fernand

chili - estelar

australie - barramundi

italie - barbera d’asti

rhône - crozes hermitage

languedoc - 1er sceau

planguedoc - la draille

4.5€

 5€

 

6€

5€

5€

8€

9€

6.5€

7€

Nos vins Blancs
ardeche -  grand ardeche

bourgogne - saint bris

fief vendéen - tête de crabe

rhône - gourmandise

gascogne - cassagnoles (sucré)

italie - moscato d’asti (pétillant et

sucré)

7€

5.5€

5€

6.5€

5€

7€

35€

28€

26€

32€

26€

34€

75cl  / 12,5cl

22€

26€

30€

26€

27€

41€

47€

33€

35e

Roussillon - gris gris

côtes de provence - diane

luberon - côté levant

4.5€

6€

6€

24€

31€

30€

75cl  / 12,5cl

75cl  / 12,5cl

Nos vins Rosés

Nos Bières et cidre 33cl
blonde summer lager - maddam

ambrée ale - maddam

cidre - mauret

5€

5€

6€

*Nos bières proviennent de Bière et cidre à Conflans Ste Honorine
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75cl  / 12,5cl

Nos Softs
Coca- COla/ Fuztea pêche/ sprite

limonade citron artisanale

jus de fruit du moment

Evian 1l/50cl

San pellegrino 1l/50cl

3€

4€

4€

5€/3€

5€/3€

Nos Alcools
martini blanc /  rouge

sauvage gin”ger” tonic

ti'punch

Ballantine's

Whisky yamazakura

6€

9€

6€

7€

11€

Nos Digestifs
GEt 27

Rhum ryoma

cognac camus

fraise des bois

6€

9€

8€

6€

Nos boissons chaudes
Café, décaféiné, café allongé

Café latte

Double expresso

Thé

2€

3€

4€

4€
Moyens de paiement acceptés : CB - espèces

La maison n'accèpte pas les chèques

Nos Menus
Menu du midi (servi tous les midis
du mardi au vendredi)

*1 verre de vin ou 1 1/2 bouteille
d'eau
*1 plat du jour
*1 café

Menu du soir (servi tous les soirs
du mardi au samedi)

*Entrée au choix 
*Plat au choix (+9€ pour la pièce
du boucher) hors planche
*Dessert au choix

BRunch tous les dimanches midis

18€

34€

27€

Nos Pétillants
Champagne Blanc de noirs - Jean

comyn

Champagne rosé – JEan comyn

39€

49€

7,50€

9€


